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Datos Logísticos /
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Varietal coffees from numerous origins exclusively for 
SUPRACAFÉ

TAYRONA is a collection of more than 15 pure
origins of the most prestigious coffees of the 
world.

These are specially selected within its origins for its
noble varieties, well care agricultural processes, and
selected growing areas and farms. These coffees are
classified as gourmet, selecting only the latest
harvested crops, ensuring its fresh taste and superior
quality. Each one of them differs for its organoleptic
characteristics, suitable for most demanding tastes.

Colección exclusiva de orígenes puros y cafés 
varietales de SUPRACAFÉ

TAYRONA es una colección de más de 15 
origenes puros de los cafes más prestigiosos  
del mundo.

Se trata de cafés especialmente seleccionados
dentro de cada origen, de variedades nobles, 
preocesos agrícolas muy cuidados, de zonas y 
fincas seleccionadas. Siempre cafés de clasifi-
cación gourmet de última cosecha.
Cafés de diferentes perfiles organolépticos para 
diferentes gustos.

 		        TAYRONA 
 	     PANAMÁ BOQUETEReferencia / Reference: TAYPAN

	 En grano
	 Whole Bean 

Peso neto / Net weight: 250 g.
	 Bolsa anónima de 250 g. envasada 	al vacío 	con 		
	 una válvula desgasificadora y caja de Tayrona con 		
	 etiqueta de café Panamá Boquete en grano.
	 Anonymous vacuum-packed bag of 	250 g. with a 		
	 degassing valve in a Tayrona box with a label of 		
	 Panama Boquete whole bean coffee. 

Consumo preferente / Best before: 
	 1 año a patir de la fecha de tueste
 	 1 year as of the toasting date
	
Características Organépticas / Organoleptic features:	
	 Café suave, equilibrado, perfumado. Uno de los 
	 mejores 	cafés centroamericanos.
	 A smooth, well-balanced coffee with a slightly 
	 perfumed aroma. One of the best coffees of 
	 Central America. 

Ingredientes / Ingredients: 100% Arabica 


