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Los cafés de comercio justo de SUPRACAFE
son café especialmente seleccionados en comu-
nidades de caficultores como el Grupo Asociativo
San Isidro, en el Huila y el de Mujeres Caficul-
toras del Cauca, ambos en el sur occidente de
Colombia, aplicando los mismos criterios de
calidad de SUPRACAFE vy certificados por FLO
(Fairtrade Labelling Organizations Internacional).

SUPRACAFE FAIR TRADE coffees are especially
selected from coffee-growing communities like San
Isidro associative group in Huila (Colombia) and
Cauca Women, both in the south-west of this country.
With our Fairtrade coffees we apply the same Supra-
café quality standards and are also certified by FLO
(Fairtrade Labelling Organizations International).
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CARACTERISTICAS
Variedad / Variety:

Altitud / Altitude:
Cosecha / Harvest:

Temperatura / Temperature:
Proceso de beneficio

/ Harvesting method:
Método de secado

/ Drying method ure:

PERFIL SENSORIAL

Fragancia y aroma
| Fragance and aroma

Acidez / Acidity:
Sabor / Flavor:

Cuerpo / Body:

Caja/ Box
Datos Logisticos / Unidades/  Peso neto/Kg
Logistic Data Units. Net weight/kg.
40 10

supracafe@supracafe.com

Colombia 34%

Caturra 66%

1.630 - 1.900 msnm.
70% October - December
30% April - June

16-20°

Via humeda / Wet method

Solar y mecanica
/ Solar and mechanical

Notas herbales,
aromaticas y secas

/ Herbal, aromatic and
dry hints

Alta / High

Amargo agradable,
persistente / Pleasant
acid, persistent

Medio / Medium

Cajas / Boxes Un!dades/
Units.
32 1280
40 1600

SUPRACAFE, S.A. SUPRACAFE ISLAS, S.L.
Torres Quevedo 15-17 Imeldo Senis 108, 1°A
Poligono Industrial Prado de Regordofio 38003 Santa Cruz de Tenerife
28936 Mostoles (Madrid) Tel. / Phone: +34 92 227 16 08
Tel. / Phone: +34 91 647 55 00 Fax: +34 92 227 81 47
Fax: +34 91 647 54 33

SUPRACAFE
COMERCIO JUSTO

COLOMBIA 100%
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Referencia / Reference: TAYCJCOL
En grano
Whole Bean
Peso neto / Net weight: 250 g.
Bolsa de 250g. con una valvula
desgasificadora.

Vaccuum-packed bag of 2509. with a
degassing valve.
Consumo preferente / Best before:

1 afio a patir de la fecha de tueste

1 year as of the toasting date
Ingredientes / Ingredients: 100% Arabica

Palé / Pallet
Kg Cajas/Fila - Filas / Altura Europalet/
’ Boxes/Rows Rows Height Europallet
320 8 4 163 cm
400 8 5 195 cm



